
TARTARE DI RICCIOLA 
fava tonka, lime con rapa rossa e dry gin di DiBaldo Spirits 

€ 24

“SETTIMO” 
selezione di pesce al taglio e crostacei 

€ 40 

TACOS
ceviche di branzino marinato e avocado

€ 24 

ROAST- BEEF DI TONNO 
servito con misticanza aromatica e maionese al Wasaby

€ 25 

SEPPIOLINO 
di Porto Santo Spirito cucinato alla griglia, 

crudaiola di pomodori e il suo gaspacho
€ 24

POLPO
scottato, bufala, la sua acqua ed erbe aromatiche

€ 24

CAVIALE BAERII PRUNIER
servito con pan brioche e cream fresh

€ 40 (10 gr)

CAVIALE ASETRA PRUNIER
servito con pan brioche e cream fresh

€ 115 ( 30 gr )

OSTRICHE SECONDO MERRIOR MERCATO 
mezza dozzina € 30 (cad. € 6)

ANTIPASTI



LE PASTE

PASSATELLI 
alle vongole, stridoli e tartufo nero di pineta

€ 25

TAGLIOLINO 
al pesto di zucchine, erbe e aringa 

€ 24

TORTELLO 
in farcia di patate affumicate, Scalogno IGP 

e bouillabaisse di mare
€ 26

MEZZA MANICA 
all’astice, pomodoro, stracciatella, salicornia 

e aglio fermentato di Voghiera
€ 28

RISOTTO 
vialone nano”Riserva S.Maria”, 

centrifuga di pomodori, crudo di gambero rosa e lime
€ 25

SPAGHETTINO GENTILE 
burro d’ostriche, caviale e limone

€ 26



RICCIOLA
salsa BBQ, mille foglie di patate e carciofo

€ 28 

PESCATRICE
orto e ricci di mare 

€ 28

LO SPIEDO DI MARE
polipo, branzino, ricciola, salsiccia di tonno, 
pescatrice, gambero e verdure di stagione

€ 35 

SCAMPO
cucinato alla griglia e insalatina di mango

€ 20 cad.

ROMBO
cucinato alla griglia, verdure e tartufo nero

€ 30

FRITTURA 
di calamari e mazzancolle, verdure croccanti 

e salsa agrodolce
€ 24

DAL MARE



PAVLOVA
cremoso al lime, gelato al mango e santoreggia

€ 12

CATALANA 
al lemongrass e cocco

€ 10

PARFAIT 
ciocco-zenzero e salsa al maracuja

€ 12

SORBETTO 
al lampone e dragoncello

€ 10

FIOR DI LATTE 
amarene, cioccolato chai e crumble

€ 12

ROOF-TOP 
lingotto di pistacchio, cioccolato bianco e lampone

€ 12

LE DELIZIE DELLA 
NOSTRA PASTICCERIA

Coperto € 5,00 
Le informazioni relative alle sostanze e allergeni sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

 In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati.



Tartare di fassona, parmigiano e tartufo nero di pineta
€ 20

Tortello di burrata, basilico e civette di carni bianche
€ 22

Pluma marinata iberica alla griglia, patate e mele al vermouth
€ 32

LE PROPOSTE DI CARNE

Pinzimonio di verdure e dressing
€ 12

Tagliolino, salsa di zucchine, erbe e fior di latte
€ 18

Budino di bietola, salsa di mandorle e mele
€ 15

LE PROPOSTE VEGETARIANE

Coperto € 5,00 
Le informazioni relative alle sostanze e allergeni sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

 In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati.


