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SALMONE AFFUMICATO HOMEMADE,

MOZZARELLA DI BUFALA E PAN BRIOCHE TOSTATO
18,00

PUNTA D'ANCA, RUCOLA, CARCIOFI E GRANA
13,00

PIADINA, SARDONCINI MARINATI, SQUACQUERONE,

CIPOLLA ROSSA E MISTICANZA
11,00

PIZZA PANCETTA, STRACCHINO, CIPOLLA

E POMODORI PASSITI
12,00

TERRINA DI TALEGGIO DI GROTTA

E PERE AL ROSMARINO
12,00



TAGLIATELLE Al FUNGHI, GUANCIALE

E FONDUTA LEGGERA DI MUCCHINO
13,00

RISOTTO CARNAROLI Al FRUTTI DI MARE

E BORRAGINE
15,00

SPAGHETTO ALLE VONGOLE
15,00

PASSATELLI POLPO, GAMBERI

E SALSA DI FINOCCHIO
15,00

PACCHERO DI GRAGNANO, GENOVESE DI BACCALA,

CIME DI RAPA, PECORINO AL FIENO
15,00

GNOCCHI DI RICOTTA, CANNOCCHIE

E VERDURINE
15,00



e Neeonde

LOMBETTO DI CINGHIALE, PATATE VIOLA E PUNTARELLE
17,00

UOVO POCHE, CARCIOFI STUFATI AL TEGAME,

BOTTARGA DI MUGGINE, LIMONE E DRAGONCELLO
13,00

CODA DI ROSPO IN PORCHETTA, SCALOPPA DI FOIS GRAS

E JUS DI VITELLO
18,00

FRITTO MISTO DI PESCE
16,00

SPIEDINI CALAMARI E GAMBERI
14,00

GALLETTO ARROSTITO AL ROSMARINO
15,00
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ERBE DI CAMPO SALTATE
5,00

GIARDINETTO DI VERDURE AL VAPORE
5,00

PINZIMONIO
6,00

MISTICANZE DI STAGIONE
5,00

PATATE ARROSTO
5,00
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MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO E NERO,

SALSA ALLA NOCCIOLA E CRUMBLE AL PISTACCHIO
700

CREMA CATALANA ALLA VANIGLIA

CON CROCCANTI MERINGHE
7,00

TORTINO AL CIOCCOLATO DAL CUORE FONDENTE
7,00

FROLLA SABLE, CREMA PASTICCERA, FRUTTI ROSSI
7,00

CREMOSO ALLA NOCCIOLA, MOUSSE AL MASCARPONE

E CAFFE ESPRESSO
8,00



STROZZAPRETI AL RAGU

COTOLETTA DI POLLO
E PATATINE

PICCOLE MOUSSE AL CIOCCOLATO
BIANCO E NERO

20,00

INFO E PRENOTAZIONI

0541 602224 -9 370 3425073




